Calendrier
070

Calendar

Les Petits Cordons Bleus en francais
Les Soupes

L’Atelier du Pain

En l'Honneur de Julia Child
Croustillants Salés

Les Petits Cordons Bleus en francais
Crépes et Galettes

Du Verre a l'Assiette

Le Marché de Paris

Quiches et Tartes aux Légumes
Patisserie d'Hiver

La Cuisine des Amis

Les Secrets du Chef

Sauces, la Touche Finale

Petits Fours Salés

Godter d'Hiver

Une Soirée en l'Honneur de Julia Child
Le Marché de Paris

Chocolat Gourmand

La Cuisine des Amis

Financiers, Cakes, Quatre Quarts
Croustillants Sucrés

Les Petits Cordons Bleus en francais
Saveurs de l'ltalie, Pates et Ravioles
Viennoiserie

La Suggestion du Chef, la Volaille
Les Petits Cordons Bleus en francais
Découverte d'une Cuisine Régionale Francaise
Du Verre a l'Assiette

Le Marché de Paris

Café Gourmand

La Cuisine au Champagne

Douceurs de Mardi Gras

Les Secrets du Macaron

Horaires

15h30 - 17h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
15h30 - 17h30
15h30 - 21h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30

19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
18h30 - 21h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
15h30 - 17h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 17h30
18h30 - 21h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
12h30 - 15h30
15h30 - 18h30

Les Petits Cordons Bleus in French
Soups

Making your own Bread

In Honor of Julia Child

Crispy Savory Dishes

Les Petits Cordons Bleus in French
Crepes and Pancakes

Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

Quiches and Vegetable Tarts
Winter Pastry

Cooking for Friends

Chef's Secrets

Homemade Sauces, the Finishing Touch
Savory Cocktail Nibbles

Winter Treats

An Evening in Honor of Julia Child
Paris Market Tour

Mini Desserts for Hot Chocolate
Cooking for Friends

Financiers, Cakes and Pound Cakes
Crispy Desserts

Les Petits Cordons Bleus in French
A Taste of Italy, Pasta and Ravioli
Freshly Baked Pastries

The Chef's Choice, Poultry

Les Petits Cordons Bleus in French
French Regional Cuisine Discovery
Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

Mini Desserts for Coffee

Cooking with Champagne

Mardi Gras Feast

The Secrets of Macaroons

Time

3:30pm - 5:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
3:30pm - 5:30pm
3:30pm - 9:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm

7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
6:30pm - 9:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
3:30pm - 5:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 5:30pm
6:30pm - 9:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
12:30pm - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm

Prix/Prices

50 €
95€
160 €
170 €
95€
50€
160 €
59 €
129 €
95 €
160 €
170 €

41€
175€
160 €
90 €
45€
129 €
90 €
170 €
160 €
90 €
50€
95 €
160 €
175 €
50 €
95€
59€
129 €
90 €
180 €
90 €
90 €



Date

16-fév
17-fév
17-fév
19-fév
20-fév
20-fév
24-fév
25-fév
26-fév
27-fév
27-fév
2-mars
3-mars
5-mars
6-mars
6-mars
6-mars
10-mars
10-mars
11-mars
12-mars
12-mars
13-mars
13-mars
17-mars
17-mars
19-20 mars
19-20 mars
19-20 mars
24-mars
26-mars
26-mars
27-mars
27-mars
30-mars
31-mars
3-avr
7-avr
7-avr
8-avr
9-avr
9-avr
10-avr
10-avr
14-avr
16-avr
16-avr
17-avr

Une Soirée en l'Honneur de Julia Child
Godter d'Hiver

Les Secrets du Chef

Tartes aux Fruits de Saison

La Cuisine des Amis

Patisserie d'Hiver

Plats de Bistrot

Du Verre a l'Assiette

Le Marché de Paris

L’Atelier du Pain

La Péche du Jour, Techniques de Base
Croustillants Salés

Recettes pour Jeunes Parents
Saveurs de l'ltalie, Risotto

En l'Honneur de Julia Child

Cordon Vert, Salades Composées
Desserts de nos Grands Méres

Les Petits Cordons Bleus en francais
Découverte d'une Cuisine Régionale Francaise
Du Verre a U'Assiette

Le Marché de Paris

Une Soirée en l'Honneur de Julia Child
La Cuisine des Amis

Les Petits Cordons Bleus en anglais
Les Secrets du Macaron

Les Secrets du Chef

Sauces Classiques & Modernes

La Boulangerie Traditionnelle

La Cuisine Régionale Francaise
Croustillants Sucrés

Le Marché de Paris

Les Soupes

Terrines, une Tradition Francaise
Petits Fours Salés

Chocolat Gourmand

Plats de Bistrot

La Cuisine au Champagne

La Cuisine des Ados

Découverte d'une Cuisine Régionale Francaise
Du Verre a l'Assiette

Le Marché de Paris

Tartes aux Fruits de Saison

Les Secrets du Macaron

Apéritif Dinatoire

Une Soirée en l'Honneur de Julia Child
Le Marché de Paris

Saveurs de ['ltalie, Pates et Ravioles
La Cuisine des Amis

Horaires

18h30 - 21h30
15h30 - 18h30
19h00 - 21h00
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
15h30 - 18h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
9h00 - 11h00
12h30 - 15h30
15h30 - 17h30
18h30 - 21h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
18h30 - 21h30
8h30 - 15h30
9h00 - 11h00
15h30 - 18h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
18h30 - 21h30
8h30 - 15h30
15h30 - 17h30
18h30 - 21h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 11h30
12h30 - 15h30
18h30 - 21h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30

An Evening in Honor of Julia Child
Winter Treats

Chef's Secrets

Seasonal Fruit Tarts

Cooking for Friends

Winter Pastry

Bistro Dishes

Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

Making your own Bread

The Catch of the Day, Basic Techniques
Crispy Savory Dishes

Recipes for New Parents

A Taste of Italy, Risotto

In Honor of Julia Child

Cordon Vert, Fresh Mixed Salads
Traditional Desserts

Les Petits Cordons Bleus in French
French Regional Cuisine Discovery
Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

An Evening in Honor of Julia Child
Cooking for Friends

Les Petits Cordons Bleus in English
The Secrets of Macaroons

Chef's Secrets

Classic & Modern Sauces
Traditional Breadbaking

French Regional Cuisine

Crispy Desserts

Paris Market Tour

Soups

Terrines, a Traditional French Starter
Savory Cocktail Nibbles

Mini Desserts for Hot Chocolate
Bistro Dishes

Cooking with Champagne

Tasty and Fun Cooking for Teenagers
French Regional Cuisine Discovery
Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

Seasonal Fruit Tarts

The Secrets of Macaroons

A French style Aperitif

An Evening in Honor of Julia Child
Paris Market Tour

A Taste of Italy, Pasta and Ravioli
Cooking for Friends

Time

6:30pm - 9:30pm
3:30pm - 6:30pm
7:00pm - 9:00pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
3:30pm - 6:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
9:00am - 11:00pm
12:30pm - 3:30pm
3:30pm - 5:30pm
6:30pm - 9:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
6:30pm - 9:30pm
8:30am - 3:30pm
9:00am - 11:00am
3:30pm - 6:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
6:30pm - 9:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 5:30pm
6:30pm - 9:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 11:30am
12:30pm - 3:30pm
6:30pm - 9:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm

Prix/Prices
45€
90€
41€
90€
170 €
160 €
90€
59 €
129 €
160 €
175 €
95€
95€
95€
170 €
95¢€
90€
50 €
95€
59 €
129 €
45€
170 €
55 €
90€
L€
299 €
440 €
470€
90 €
129 €
95€
175 €
160 €
90€
95€
180 €
60 €
95€
59 €
129 €
90 €
90€
95€
45€
129 €
95€
170 €



Calendrier
Calendar

Date

17-avr Financiers, Cakes, Quatre Quarts
20-avr Café Gourmand

20-avr La Suggestion du Chef, la Volaille
24-avr Découverte des Saveurs Méditerranéennes
24-avr Viennoiserie

28-avr Les Secrets du Chef

30-avr Le Marché de Paris

30-avr Les Soupes Froides

4-mai Une Soirée en l'Honneur de Julia Child
5-mai Les Verrines, Idées et Techniques
7-mai Le Marché de Paris

7-mai Quiches et Tartes aux Légumes
11-mai Cordon Vert, les Légumes de Saison
14-mai Le Marché de Paris

14-mai Chocolat Gourmand

15-mai La Cuisine des Amis

15-mai Petits Fours Sucrés

18-mai Croustillants Salés

19-mai Les Petits Cordons Bleus en francais
19-mai Les Secrets du Chef

21-mai Le Marché de Paris

21-mai Saveurs de l'ltalie, Risotto

22-mai La Cuisine au Champagne

26-mai Gourmande de Mére en Fille

27-mai Du Verre a l'Assiette

28-mai Le Marché de Paris

28-mai Les Soupes Froides

29-mai Petits Fours Salés

2-juin Les Petits Cordons Bleus en francais
4-juin Le Marché de Paris

4-juin Une Soirée en l'Honneur de Julia Child
5-juin Patisserie d'Eté

7-10 juin La Boulangerie Traditionnelle

8-11 juin Les Saveurs Méditerranéennes
10-juin Verrines Salées

11-12 juin Sauces Classiques & Modernes
11-juin Verrines Sucrées

12-juin Visite Vignoble Chablis

12-juin Cordon Vert, les Légumes d'Eté
16-juin Gourmand de Pére en Fils

17-juin Du Verre a l'Assiette

Pour plus de renseignements, veuillez nous contacter au /
For more information please contact us:

33(0) 153 68 2250

Horaires

8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
15h30 - 21h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
18h30 - 21h30
12h30 - 18h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
15h30 - 17h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
15h30 - 17h30
8h30 - 15h30
18h30 - 21h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
16h00 - 18h00
8h30 - 15h30
16h00 - 18h00
8h00 - 22h00
8h30 - 11h30
15h30 - 18h30
19h00 - 21h00

Financiers, Cakes and Pound Cakes
Mini Desserts for Coffee

The Chef's Choice, Poultry
Mediterranean Flavors Discovery
Freshly Baked Pastries

Chef's Secrets

Paris Market Tour

Cold Soups

An Evening in Honor of Julia Child
Shot Glasses, Ideas and Techniques
Paris Market Tour

Quiches and Vegetable Tarts
Cordon Vert, Seasonal Vegetables
Paris Market Tour

Mini Desserts for Hot Chocolate
Cooking for Friends

Petits Fours

Crispy Savory Dishes

Les Petits Cordons Bleus in French
Chef's Secrets

Paris Market Tour

A Taste of Italy, Risotto

Cooking with Champagne

Mother and Daughter, Sharing a Love of Food
Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

Cold Soups

Savory Cockail Nibbles

Les Petits Cordons Bleus in French
Paris Market Tour

An Evening in Honor of Julia Child
Summer Pastry, Tarts

Traditional Breadbaking
Mediterranean Flavors

Appetizers in a Glass

Classic & Modern Sauces

Desserts in a Glass

“Chablis" Vineyard Tour

Cordon Vert, Summer Vegetables
Father and Son, Sharing a Love of Food
Food and Wine Pairing

paris@cordonbleu.edu

Time Prix/Prices
8:30am - 3:30pm 160 €
3:30pm - 6:30pm 90 €
3:30pm - 9:30pm 175 €
8:30am - 3:30pm 175 €
8:30am - 3:30pm 160 €
7:00pm - 9:00pm 41 €
8:30am - 3:30pm 129 €
3:30pm - 6:30pm 95€
6:30pm - 9:30pm 45 €
12:00pm - 6:30pm 170 €
8:30am - 3:30pm 129 €
3:30pm - 6:30pm 95 €
3:30pm - 6:30pm 95 €
8:30am - 3:30pm 129 €
3:30pm - 6:30pm 90 €
8:30am - 3:30pm 170 €
8:30am - 3:30pm 160 €
3:30pm - 6:30pm 95 €
3:30pm - 5:30pm 50 €
7:00pm - 9:00pm 41€
8:30am - 3:30pm 129 €
3:30pm - 6:30pm 95 €
8:30am - 3:30pm 180 €
3:30pm - 6:30pm 90 €
7:00pm - 9:00pm 59 €
8:30am - 3:30pm 129 €
3:30pm - 6:30pm 95€
8:30am - 3:30pm 160 €
3:30pm - 5:30pm 50 €
8:30am - 3:30pm 129 €
6:30pm - 9:30pm 45 €
8:30am - 3:30pm 160 €
8:30am - 3:30pm 869 €
8:30am - 3:30pm 930 €
4:00pm - 6:00pm 90 €
8:30am - 3:30pm 299 €
4:00pm - 6:00pm 90 €
8:00am - 10:00pm 180 €
8:30am - 11:30am 95€
3:30pm - 6:30pm 90 €
7:00pm - 9:00pm 59 €

Inscription en ligne /
Registration online:

Icbparis.com



Date
18-juin
18-juin
19-juin
19-juin
23-juin
23-juin
24-juin
26-juin
26-juin
1-juil
2-juil
2-juil
3-juil
7-juil
9-juil
10-juil
10-juil
17-juil
17-juil
21-juil
21-juil
23-juil
24-juil
31-juil
31-juil
4-aolt
6-aolt
6-aolit
7-aolt
7-aolt
11-aolt
13-aolt
13-aolit
14-aolt
18-aolt

Le Marché de Paris

Saveurs de l'ltalie, Pates et Ravioles
La Cuisine des Amis

Petits Fours Sucrés

Les Secrets du Chef

Les Soupes Froides

Confitures aux Fruits de Saison
Saveurs de Provence

Tartes aux Fruits de Saison

Du Verre a l'Assiette

Le Marché de Paris

Quiches et Tartes aux Légumes
Autour du Chocolat

Les Secrets du Chef

Panier de Pique Nique

En UHonneur de Julia Child
Petits Fours Salés

La Cuisine des Amis

L’Atelier du Pain

Les Secrets du Chef

La Cuisine des Ados

Le Marché de Paris

Café Gourmand

La Cuisine des Amis
Viennoiserie

Les Secrets du Chef

Le Marché de Paris

Les Secrets du Macaron

La Cuisine des Amis

Patisserie d'Eté

Autour des Prunes

Le Marché de Paris

Découverte d'une Cuisine Régionale Francaise
Petits Fours Sucrés

Les Petits Cordons Bleus en francais

Horaires

8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
19h00 - 21h00
15h30 - 18h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
15h30 - 18h30
19h00 - 21h00
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
19h00 - 21h00
15h30 - 17h30
8h30 - 15h30
8h30 - 11h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
18h30 - 21h30
8h30 - 15h30
15h30 - 17h30

Paris Market Tour

A Taste of Italy, Pasta and Ravioli
Cooking for Friends

Petits Fours

Chef's Secrets

Cold Soups

Make your own Jams with Seasonal Fruit
Taste of Provence

Seasonal Fruit Tarts

Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

Quiches and Vegetable Tarts

All about Chocolate

Chef's Secrets

The Perfect Picnic Basket

In Honor of Julia Child

Savory Cocktail Nibbles

Cooking for Friends

Making your own Bread

Chef's Secrets

Tasty and Fun Cooking for Teenagers
Paris Market Tour

Mini Desserts for Coffee

Cooking for Friends

Freshly Baked Pastries

Chef's Secrets

Paris Market Tour

The Secrets of Macaroons

Cooking for Friends

Summer Pastry, Tarts

All about Plums

Paris Market Tour

French Regional Cuisine Discovery
Petits Fours

Les Petits Cordons Bleus in French
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8, rue Léon Delhomme 75015 Paris - Tel: +33 (0)1 53 68 22 50

Time

8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
7:00pm - 9:00pm
3:30pm - 6:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
3:30pm - 6:30pm
7:00pm - 9:00pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
7:00pm - 9:00pm
3:30pm - 5:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 11:30am
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
6:30pm - 9:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 5:30pm

Prix/Prices
129 €
95€
170 €
160 €
4L1€
95€
90€
175 €
160 €
59 €
129 €
95€
90€
L€
95€
170 €
160 €
170 €
160 €
L€
60 €
129 €
90 €
170 €
160 €
L€
129 €
90€
170 €
160 €
160 €
129 €
95€
160 €
50 €



Date

19-aolt
21-aolt
25-aot
25-aolt
26-aolit
27-aolt
3-sept
4-sept
4-sept
9-sept
10-sept
10-sept
11-sept
11-sept
14-sept
15-sept
18-sept
18-sept
21-sept
22-sept
23-sept
24-sept
24-sept
25-sept
25-sept
29-sept
1-oct
2-oct
2-oct
6-oct
7-oct
8-oct
8-oct
9-oct
9-oct
13-oct
15-oct
16-oct
16-oct
20-oct
21-oct
22-oct
22-oct
23-oct
23-oct

Calendrier
Calendar

Du Verre a l'Assiette

Apéritif Dinatoire

Les Soupes Froides

Les Secrets du Chef

Confitures aux Fruits de Saison

Le Marché de Paris

Le Marché de Paris

Saveurs de Provence

Les Secrets du Macaron Sucré et Salé
Du Verre a l'Assiette

Le Marché de Paris

Quiches et Tartes aux Légumes

La Cuisine des Amis

Petits Fours Salés

Croustillants Salés

Les Petits Cordons Bleus en francais
La Péche du Jour, Techniques de Base
Viennoiserie

Croustillants Sucrés

Verrines Salées

Verrines Sucrées

Le Marché de Paris

Saveurs de l'Italie, Risotto

En UHonneur de Julia Child
Financiers, Cakes, Quatre Quarts
Les Secrets du Chef

Le Marché de Paris

La Suggestion du Chef, la Volaille
L’Atelier du Pain

Les Petits Cordons Bleus en francais
Du Verre a l'Assiette

Le Marché de Paris

Tartes aux Fruits de Saison

Les Secrets du Macaron Sucré et Salé
Terrines, une Tradition Francaise
Les Secrets du Chef

Café Gourmand

La Cuisine des Amis

Patisserie d'Automne, Gateaux

Les Soupes

Du Verre a l'Assiette

Le Marché de Paris

Saveurs de l'ltalie, Pates et Ravioles
Visite Vignoble Sancerre

L’Atelier du Pain

Horaires

19h00 - 21h00
12h30 - 15h30
15h30 - 18h30
19h00 - 21h00
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
15h30 - 17h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
16h00 - 18h00
16h00 - 18h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 17h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
19h00 - 21h00
15h30 - 18h30
8h30 - 15h30
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
19h00 - 21h00
8h30 - 15h30
15h30 - 18h30
8h00 - 22h00
8h30 - 15h30

Food and Wine Pairing

A French style Aperitif

Cold Soups

Chef's Secrets

Make your own Jams with Seasonal Fruit
Paris Market Tour

Paris Market Tour

Taste of Provence

Perfect Savory and Sweet Macaroons
Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

Quiches and Vegetable Tarts

Cooking for Friends

Savory Cocktail Nibbles

Crispy Savory Dishes

Les Petits Cordons Bleus in French
The Catch of the Day, Basic Techniques
Freshly Baked Pastries

Crispy Desserts

Appetizers in a Glass

Desserts in a Glass

Paris Market Tour

A Taste of Italy, Risotto

In Honor of Julia Child

Financiers, Cakes and Pound Cakes
Chef's Secrets

Paris Market Tour

The Chef's Choice, Poultry

Making your own Bread

Les Petits Cordons Bleus in French
Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

Seasonal Fruit Tarts

Perfect Savory and Sweet Macaroons
Terrines, a Traditional French Starter
Chef's Secrets

Mini Desserts for Coffee

Cooking for Friends

Autumn Pastry, Cakes

Soups

Food and Wine Pairing

Paris Market Tour

A Taste of Italy, Pasta and Ravioli
"Sancerre” Vineyard Tour

Making your own Bread

Time

7:00pm - 9:00pm
12:30pm - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
7:00pm - 9:00pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
3:30pm - 5:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
4:00pm - 6:00pm
4:00pm - 6:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 5:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
7:00pm - 9:00pm
3:30pm - 6:30pm
8:30am - 3:30pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
7:00pm - 9:00pm
8:30am - 3:30pm
3:30pm - 6:30pm
8:00am - 10:00pm
8:30am - 3:30pm

Prix/Prices

59 €
95 €
95€
41€
90 €
129 €
129 €
175€
160 €
59€
129 €
95€
170 €
160 €
95€
50 €
175€
160 €
90 €
85€
85€
129 €
95 €
170 €
160 €
41€
129 €
175€
160 €
50 €
59 €
129 €
90 €
160 €
175 €
41€
90 €
170 €
160 €
95€
59€
129 €
95€
170 €
160 €



Date Horaires
23-oct Sauces, la Touche Finale 8h30 - 15h30
26-oct Plats de Bistrot 18h30 - 21h30
27-oct Les Secrets du Chef 19h00 - 21h00
29-oct Chocolat Gourmand 18h30 - 21h30
30-oct En U'Honneur de Julia Child 8h30 - 15h30
30-oct Desserts de nos Grands Méres 12h30 - 15h30
4-nov Du Verre a l'Assiette 19h00 - 21h00
5-nov Le Marché de Paris 8h30 - 15h30
5-nov Quiches et Tartes aux Légumes 15h30 - 18h30
6-nov La Cuisine des Amis 8h30 - 15h30
6-nov Viennoiserie 8h30 - 15h30
9-nov Croustillants Sucrés 15h30 - 18h30
10-nov Les Petits Cordons Bleus en francais 15h30 - 17h30
10-nov Les Secrets du Chef 19h00 - 21h00
12-13 nov Sauces Classiques & Modernes 8h30 - 15h30
12-13 nov La Boulangerie Traditionnelle 8h30 - 15h30
12-13 nov La Cuisine Régionale Francaise 8h30 - 15h30
17-nov Croustillants Salés 15h30 - 18h30
19-nov Le Marché de Paris 8h30 - 15h30
19-nov Saveurs de l'ltalie, Risotto 15h30 - 18h30
20-nov La Suggestion du Chef, la Volaille pour “"Thanksgiving" 8h30 - 15h30
20-nov Patisserie d'Automne, Gateaux 8h30 - 15h30
24-nov Les Secrets du Chef 19h00 - 21h00
25-nov Du Verre a l'Assiette 19h00 - 21h00
27-nov La Cuisine des Amis 8h30 - 15h30
27-nov Les Petits Cordons Bleus en anglais 9h00 - 11h00
3-déc Le Marché de Paris 8h30 - 15h30
4-déc Les Secrets du Macaron Sucré et Salé 8h30 - 15h30
4-déc La Suggestion du Chef, le Canard 8h30 - 15h30
8-déc Les Petits Cordons Bleus en francais 15h30 - 17h30
8-déc Les Secrets du Chef 19h00 - 21h00
10-déc Petits Fours Sucrés 15h30 - 18h30
11-déc La Cuisine des Amis 8h30 - 15h30
11-déc Chocolats de Noél 8h30 - 15h30
15-déc Les Soupes 15h30 - 18h30
16-déc Du Verre a l'Assiette 19h00 - 21h00
17-déc Le Marché de Paris autour de Noél 8h30 - 15h30
18-déc La Suggestion du Chef, Foie Gras 8h30 - 15h30
18-déc Farandole des Gateaux de Noél 8h30 - 15h30
18-déc Viennoiserie 8h30 - 15h30
20-21 déc Sauces Classiques & Modernes 8h30 - 15h30
20-22 déc La Boulangerie Traditionnelle 8h30 - 15h30
21-22 déc La Cuisine Régionale Francaise 8h30 - 15h30
22-déc La Cuisine au Champagne 8h30 - 15h30

Pour plus de renseignements, veuillez nous contacter au /
For more information please contact us:

33 (0) 153 68 22 50

Time Prix/Prices
Homemade Sauces, the Finishing Touch 8:30am - 3:30pm 175 €
Bistro Dishes 6:30pm - 9:30pm 95€
Chef's Secrets 7:00pm - 9:00pm 41€
Mini Desserts for Hot Chocolate 6:30pm - 9:30pm 90 €
In Honor of Julia Child 8:30am - 3:30pm 170 €
Traditional Desserts 12:30pm - 3:30pm 90 €
Food and Wine Pairing 7:00pm - 9:00pm 59 €
Paris Market Tour 8:30am - 3:30pm 129 €
Quiches and Vegetable Tarts 3:30pm - 6:30pm 95 €
Cooking for Friends 8:30am - 3:30pm 170 €
Freshly Baked Pastries 8:30am - 3:30pm 160 €
Crispy Desserts 3:30pm - 6:30pm 90 €
Les Petits Cordons Bleus in French 3:30pm - 5:30pm 50 €
Chef's Secrets 7:00pm - 9:00pm 41 €
Classic & Modern Sauces 8:30am - 3:30pm 299 €
Traditional Breadbaking 8:30am - 3:30pm 440 €
French Regional Cuisine 8:30am - 3:30pm 470 €
Crispy Savory Dishes 3:30pm - 6:30pm 95€
Paris Market Tour 8:30am - 3:30pm 129 €
A Taste of Italy, Risotto 3:30pm - 6:30pm 95€
The Chef's Choice for Thanksgiving, Poultry 8:30am - 3:30pm 175 €
Autumn Pastry, Cakes 8:30am - 3:30pm 160 €
Chef's Secrets 7:00pm - 9:00pm 41 €
Food and Wine Pairing 7:00pm - 9:00pm 59 €
Cooking for Friends 8:30am - 3:30pm 170 €
Les Petits Cordons Bleus in English 9:00am - 11:00am 55€
Paris Market Tour 8:30am - 3:30pm 129 €
Perfect Savory and Sweet Macaroons 8:30am - 3:30pm 160 €
The Chef's Choice, Duck 8:30am - 3:30pm 175 €
Les Petits Cordons Bleus in French 3:30pm - 5:30pm 50 €
Chef's Secrets 7:00pm - 9:00pm 41€
Petits Fours 3:30pm - 6:30pm 90 €
Cooking for Friends 8:30am - 3:30pm 170 €
Christmas Chocolates 8:30am - 3:30pm 160 €
Soups 3:30pm - 6:30pm 95€
Food and Wine Pairing 7:00pm - 9:00pm 59 €
Christmas Market Tour 8:30am - 3:30pm 129 €
The Chef's Choice, Foie Gras 8:30am - 3:30pm 235€
Christmas Cakes 8:30am - 3:30pm 160 €
Freshly Baked Pastries 8:30am - 3:30pm 160 €
Classic & Modern Sauces 8:30am - 3:30pm 299 €
Traditional Breadbaking 8:30am - 3:30pm 660 €
French Regional Cuisine 8:30am - 3:30pm 470 €
Cooking with Champagne 8:30am - 3:30pm 180 €

paris@cordonbleu.edu

Inscription en ligne /Registration online:

Icbparis.com



